A
i
: TASTING
mit dem Weingut Leitz : / SeeR

—

tin genussvoller Sommerabend im Lagovida mit einem idyllischen Blick auf den Stdrmthaler See.
Im Mittelpunkt stehen ausgewdhlte Weine des Weingut Leitz aus dem Aheingav.
prdsentiert von einem sommelier. Dies wird kein klassischer Vortrag,
sondern ein entspannter Abend mit hochwertigen Weinen.
passenden fingerfood-Areationen, angenehmer Musik und viel Raum fir Gesprache.
Eine Mischung aus Weinverkostung und kulinarischem ,Get-Together .

Samstag, 12.09.8026 | Ab 18:00 Uhr | Hafenstrafbe 1, 04463 Grolpisna
13,00 € pro Person

LAGOVINA Reservierung: +49 34206 7750 www.lagovida.de LEITZ

+ natiilich - lehendig - erholen «



Rheingau Riesling Sekt 48
Fingerfood
- Parmesan-aplitter und Gruyere-Warfel
- Hausgebeizter Limonenlachs auf Pumpernickel mit Dill-Frischkése
- Blgtterteigstangen mit Sesam oder Parmesan

Rheingau Pinot Noir Roseé feinherb
Fingerfood
- Melone mit Serranoschinken am Spiefy
- liegenfrischkése-Crostini mit Honig und Walntssen
- Mini-Tartelettes mit frischkdse und Erdbeeren

ENS ZWEI DRY Sauvignon Blanc
Fingerfood
- Melone mit Serranoschinken am Spiefy
- liegenfrischkése-Crostini mit Honig und Walnissen
- Mini-Tartelettes mit frischkdse und trdbeeren

Leitz Illagil:' Mountain - Riidesheimer Riesling

L — fingerfood
| / - [Mini-trahlingsrollen mit Gemise und safy-scharfem Dip
S - lighnchen-oate-apielue mit trdnusssauce
’ , 7 - Wilder Brie oder Camembert auf Walnussbrot mit Aprikosenchutney

Kaiser Steinfels Riesling GG, Jahrgang 2021
Fingerfood
- Entenbrust auf Brioche mit Orangenmarmelade
2 STartelett mit Pilzragout und Thymian
- 18-c4 Monate gereifter Comté oder alter Berghése




